
harat’s

WHEREVER 
YOU GO



ГА РЛ И К И   
150/30 гр

Горячие чесночные тосты 
из черного хлеба с сырным 

соусом

270 

КО Л Ь Ц А 
К А Л Ь М А РА                                                  

200/30 гр

Кольца кальмара, жареные 
в пивном кляре, подаются 

с соусом «Тартар»

450 

Ж А РЕ Н Ы Й 
С Ы Р     

200/30 гр

С чесночным соусом

430

К У РИ Н Ы Е 
К РЫ Л Ы Ш КИ       

280/30/30 гр

Крылышки, маринованные 
в остром томатном соусе, 
обжаренные во фритюре. 

Подаются с палочками 
моркови и сельдерея с соусом 

«Тартар»

490

ТЕ САМЫЕ ГАРЛИКИ   
150/40 гр

  

270 

КО Л Ь Ц А 
К А Л Ь М А РА                                                  

200/40 гр

Кольца кальмара, жареные 
в пивном кляре, подаются 

с соусом «Тартар»

Ж А РЕ Н Ы Й 
С Ы Р     

200/40 гр

 
Сыр Гауда жареный в панировке, 

подается с чесночным соусом

440

Ф И Р М Е Н Н Ы Е
К Р Ы Л Ы Ш К И         

280/30/30 гр

 
 

 
 

490
470

Пожалуй, главная наша легенда. 

Те самые чесночные гренки, 

при запахе которых ты будешь 

оглядываться, пока сам не закажешь

Мы экспериментировали с этим

рецептом до тех пор, пока 

не получилась идеальная закуска

к пиву. И ни слова больше. 

Ты все равно их закажешь 

Кольца кальмара, жареные

 в пивном кляре, подаются

с соусом «Тартар»



И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ    
950/80 гр

Мидии с сыром, жареный сыр, 
кольца кальмара, креветки темпура, 

филе трески в хрустящем кляре, 
кисло-сладкий соус и соус «Тартар»

2 500

Р О С ТБ И Ф  
  ЙЫННАВОНИРАМ

100/50 гр
Подается с маринованным луком 

и каперсамии

690 

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А 
150/30 гр

Кольца лука, жареные  
в пивном кляре, подаются  

с соусом «Тартар»

300

К РЕ В Е ТК И  ТЕ М П У РА 
190/30 гр

Тигровые креветки  
в хрустящей панировке с кисло-

сладким соусом

650

И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ    
950/80 гр

 

 
 

2 600

Р О С ТБ И Ф  
  ЙЫННАВОНИРАМ

100/50 гр
 Нежная говяжья вырезка, 

подается с маринованным 
луком и каперсами

750 

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А 
150/40 гр

Кольца лука, жареные  
в пивном кляре, подаются  

с соусом «Тартар»

300

К РЕ В Е ТК И  ТЕ М П У РА 
190/40 гр

Тигровые креветки  
в хрустящей панировке с кисло-

сладким соусом

670

Тигровые креветки в кляре темпура
с кисло-сладким соусом 



Ф И С ТА Ш КИ  
100 гр

390

Ф И С ТА Ш КИ  
100 гр

390

ГА РЛ И К И        
150/40 гр

Горячие чесночные гренки 
из черного хлеба  
с сырным соусом

270 

О РЕ Ш К И  В  С П Е Ц И Я Х  
100 гр

ьладним ,куднуф ,юьшек ,сихарА

290

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е  
Ч И П С Ы           

50 гр

200 

С У ХА РИ К И  
Ч Е С Н О Ч Н Ы Е   

100 гр
 Приготовленные из ржаного хлеба  

с чесноком

150

АС С О РТИ  С Н Е КО В            
170 гр

Колбаски сыровяленые, чипсы 

из лаваша, сухарики чесночные, 

чипсы картофельные, орешки 
в специях

450 



АС С О РТИ  С Ы РН О Е  
200/30 гр

890

АС С О РТИ  
С Ы Р О В Я Л Е Н О Е    

125/50 гр
Ассорти крафтовых  
итальянских колбас

890 

Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е        
50 гр

Свиные / Куриные / Утиные 
300/300/390

С УД Ж У К         
50 гр

300

Б АС Т У РМ А       
50 гр

300

АС С О РТИ  С Ы РН О Е  
200/20/20  гр

890

АС С О РТИ  
С Ы Р О В Я Л Е Н О Е    

125/50 гр
коппа, ломо, чоризо, салями, фуэт. Подается с перчиком халопенью, 

вяленым томатом и каперсом

 сыры: качотта, качокавалло,
бельпер-кнолле, чечил, камамбер, 

подаются с медом и орехами 

 

890 

Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е        
50 гр

Свиные / Куриные / Утиные 
310 310/  /  390

С УД Ж У К         
50 гр

310

Б АС Т У РМ А       
50 гр

310



550 

Р О С ТБ И Ф  
М А РИ Н О ВА Н Н Ы Й   

100/50 гр

 Нежная говяжья вырезка, 

подается с маринованным 

луком и каперсами
 

750

ТА РТА Р  И З  Г О В Я Д И Н Ы    
90/20 гр

Нежнейший тартар из говяжьей вырезки,  

подается с тостами из чиабатты и каперсами

590 

П О Д  В О Д О Ч К У      
230/20 гр

Соленые огурчики, домашнее 
сало, квашеная капуста, 

маринованная свекла, горчица

470





К У РИ Ц А  К А РА А Г Е   
200/40 гр

Куриные стрипсы из нежного бедра

в оригинальной панировочной смеси.
 

Подаются с соусом Б« аффало»

520

К РЕ В Е ТК И  ТЕ М П У РА         
190/40 гр

 
   

Тигровые креветки в кляре темпура

с кисло-сладким соусом 

670 

М И Д И И  ТЕ М П У РА   
190/30 гр

Мидии в кляре темпура, обжаренные 

во фритюре до хрустящей корочки 
с соусом от шефа

390

К У РИ Н Ы Е  К РЫ Л Ы Ш КИ            
280/30/30  гр

жаренные крылышки, маринованные 

в соусе барбекю.Подаются 

с палочками моркови и сельдерея 

с соусом «Тартар»  

 

  
  

490 

Э М П А Н А Д АС   
200/30 гр

Сочное куриное филе, сладкий перец,   
  

530
             

  
, п   

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА
200/40 гр

Кольца кальмара, жареные в пивном 

кляре  одаются с соусом «Тартар»

470 

 

лук и сыр, завернутые в мексиканскую 

сырную тортилью. 

Подается с соусом «Сальса»



Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А                                      
150/30 гр

Кольца лука, жареные в пивном 
кляре, подаются с соусом «Тартар»

300

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р                                                 
200/30 гр

С чесночным соусом

430

М И Д И И  Б Л Ю  Ч И З    
300/30 гр

Мидии в пряном сырном  
соусе «блю чиз» с поджаренными 

тостами

850

М И Д И И  Т О М  Я М     
300/30 гр

Мидии в сливочном  
соусе «Том Ям»

830

К РЕ В Е ТК И  
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е     

180/15 гр
На выбор: отварные; жареные: 

в соусе свит чили; в соевом соусе 
с чесноком; в томатном соус 

750

 

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А                                      
150/30 гр

Кольца лука, жареные в пивном 
кляре, подаются с соусом «Тартар»

300

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р                                                 
200/30 гр

 

440

М И Д И И  Б Л Ю  Ч И З    
300/30 гр

Мидии в пряном сырном  
соусе «блю чиз», подаются  

890

М И Д И И  Т О М  Я М     
300/30 гр

Мидии в  сливочном  соусе «Том Ям»,

890

К РЕ В Е ТК И  
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е     

180/15 гр
На выбор: отварные; жареные: 

в соусе свит чили; в соевом соусе 
с чесноком; в томатном соус 

790

 

Сыр Гауда жареный в панировке,
подается с чесночным соусом 

с поджаренными тостами 

подаются с поджаренными тостами 



I R I SH  F R Y  
(И РЛ А Н Д С К И Й  ЗА ВТРА К )                                       

150/100/50/20 гр

Сытное блюдо с французскими 

колбасками, жаренным яйцом, 

поджаренным беконом, тостами, 

фасолью, и помидорами черрий

490

П АС ТА  
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И                                                  

350 гр

Паста с креветками и кальмаром 

в сливочном соусе с помидорами 

черри и сыром «Пармезан»

530

К А РБ О Н А РА 
350 гр

Классическая паста с беконом 

и сыром «Пармезан»

510

К А Л Ь М А Р  К А РРИ  

000 гр

Запеченный в желтом кари кальмар 

с добавлением сливок картофеля 

бэйби и сыра бри

650

 

I R I SH  F R Y  
(И РЛ А Н Д С К И Й  ЗА ВТРА К )                                       

150/100/50/20 гр

Сытное блюдо с  сочными

колбасками, жаренным яйцом, 

беконом, тостами, фасолью, 
  и помидорами черри

550

П АС ТА  
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И                                                  

350 гр

Паста с креветками и кальмаром 

в сливочном соусе с помидорами 

черри и сыром «Пармезан»

550

К А РБ О Н А РА 
350 гр

Классическая паста с беконом, 

 сливками и сыром «Пармезан»

470

К А Л Ь М А Р  К А РРИ  

350 гр

Запеченный в желтом кари кальмар 

с добавлением сливок, картофеля 

бэйби и сыра бри

690

 



I R I SH  S TE W  
(И РЛ А Н Д С КО Е  РА Г У )                                       

500 гр
Тушёная баранина с овощами 

и пряными травами

690

Д У Б Л И Н                                                  
500 гр

Жаркое из колбасок,  
свежих овощей в мясном соусе

490

F I SH &C H I P S   
200/150/30 гр

Филе трески в пивном кляре, 
обжаренное во фритюре. 

Гарнируется картофельными 
дольками и соусом «Тартар»

650

Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы   
300/100 гр

С сыром «Моцарелла» под соусом 
«Сальса» и перцем халапеньо

690

200/100/50 гр
Филе фермерского бычка 

со сливочно-пряным соусом

1400

 

I R I SH  S TE W  
(И РЛ А Н Д С КО Е  РА Г У )                                       

500 гр
Тушёная баранина с овощами 

и пряными травами

720

Д У Б Л И Н                                                  
500 гр

Жаркое из колбасок,  
свежих овощей в мясном соусе

530

F I SH &C H I P S   
200/120/40 гр

Филе трески в пивном кляре, 
обжаренное во фритюре. 

Гарнируется картофельными 
дольками и соусом «Тартар»

660

Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы   
300/100 гр

С сыром «Моцарелла» под соусом 
«Сальса» и перцем халапеньо

690

200/100/30 гр
Филе фермерского бычка,   подается со сливочно-пряным соусом

и овощами гриль
1500

 



РЕ Б РА  Г РИ Л Ь    
300/60/125/40 гр

Маринованные свиные 
ребра с салатом коул 

слоу, кукурузой на гриле 
имаринованным перцем 

халапеньо, соусом «Барбекю»

750 

РЕ Б РА  Г О В Я ЖЬ И     
350/90/50 гр

Нежнейшие говяжьи ребрышки, запеченные в ароматных специях 

и глазированные в медово-горчичном соусе. Подаются с салатом 

коуслоу, маринованным огурчиком и перчиком халапеньо

990 

РУЛ Ь К А  
ЗА П Е Ч Е Н Н А Я       

850/200/30 гр

Сытная свиная рулька 
в пряностях, подается 

с маринованным свекольным 
гарниром и картофелем 

с горчицей

1 150

РЕ Б РА  Г РИ Л Ь    
300/60/125/40 гр

Маринованные свиные ребра

подаются  с салатом коул 
слоу, кукурузой на гриле 

и перчиком халапеньо.    

 Подается с соусом «Барбекю»

750 

РЕ Б РА  Г О В Я ЖЬ И     
350/90/50 гр

Нежнейшие говяжьи ребрышки, запеченные в ароматных специях 

и глазированные в медово-горчичном соусе. Подаются с салатом 

коуслоу, маринованным огурчиком и перчиком халапеньо

990 

РУЛ Ь К А  
ЗА П Е Ч Е Н Н А Я       

850/200/30 гр

Сытная свиная рулька 
в пряностях, подается 

с маринованным свекольным 
гарниром и картофелем 

с горчицей

1 200 



Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  РУ Б Л Е Н О Й  

Б А РА Н И Н Ы    
300/100/40 гр

Бифштекс, запеченный под сырным соусом, в мексиканской тортилье со свежими овощами. Подается с картофелем фри и соусом 
«Цацики»

690

БУ РРИ Т О  
С  К У РИ Ц Е Й          

290/100/30 гр
Мексиканская сырная тортилья с начинкой из куриного филе, жареного бекона, красной фасоли, томатов, сыра, зелени, заправленных пряным соусом.  Подается с картофелем фри

550 

 
С  К У РИ Ц Е Й  
И  Б Е КО Н О М   

300/100/50  гр 
530

Б И Ф Ш ТЕ КС  И З  РУ Б Л Е Н О Й  Б А РА Н И Н Ы    
300/100/40 гр

Бифштекс, запеченный под сырным соусом, в мексиканской тортилье со свежими овощами. Подается с картофелем фри и соусом 
«Цацики»

750

БУ РРИ Т О 
 С  К У РИ Ц Е Й    

      290/100/30 гр
Мексиканская сырная тортилья с

 
начинкой из

 
куриного филе, жареного бекона, красной фасоли, сыра, зелени, заправленных 

пряным соусом. 

Тостовый хлеб, клаб соус, беконкуриное филе, салат айсберг, помидоры, сыр чеддер 

 
Подается с

 
картофелем фри

590 

 
С  К У РИ Ц Е Й 

 
И  Б Е КО Н О М 

  300/100/40  гр

 

590





Ц Е ЗА РЬ  БУ РГ Е Р     
280 гр

Куриная котлета, свежие томаты, 
лист салата, лук, сыр «Чедер»,  

соус «Цезарь»

550

БУ РГ Е Р  
С  РВА Н О Й  С В И Н И Н О Й                                                 

280 гр
Сочный бургер с рваной свининой 

приготовленной в смокере 
со специальным соусом и салатом 

коул слоу

550

ГА М БУ РГ Е Р  
М А К Г РЕ Г О Р                                      

260 гр
Ирландский гамбургер с сочным 

рубленым бифштексом с крафтовой 
солодовой булочкой

650

ГА М БУ РГ Е Р  
М А КГ РЕ Г О Р                                      

260 гр
Ирландский гамбургер с сочным 

рубленым бифштексом  
с крафтовой булочкой

650

БУ РГ Е Р  
С  РВА Н О Й  С В И Н И Н О Й                                                 

280 гр
Сочный бургер с рваной свининой, 

приготовленной в смокере 
со специальным соусом, и салатом 

коул слоу

590

Ц Е ЗА РЬ  БУ РГ Е Р     
280 гр

Куриная котлета, свежие томаты, 
лист салата, лук, сыр «Чедер»,  

соус «Цезарь»

590

Котлета из мраморной говядины, 
специальный соус, салат айсберг, помидор, 

маринованный огурец, 
лук, сыр чедер



СА Л АТ  С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И                                          
200 гр

Салат с тигровой креветкой, кальмаром, печеным картофелем, заправленный имбирной заправкой 
520

Ц Е ЗА РЬ                                               
200 гр

Cалат с сыром «Пармезан», миксом салата, гренками и соусом «Цезарь».с беконом и курицей/с креветкой
450/520

H A R AT ’ S      
200 гр

Салат с сочным ростбифом,  миксом салата и овощами  под специальной оливковой 
заправкой

560

СА Л АТ  И З  Х РУС Т Я Щ И Х Б А К Л А Ж А Н      
200 гр

450

СА Л АТ  С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И                                          
200 гр

Салат с тигровой креветкой, кальмаром, печеным картофелем, заправленный имбирной заправкой 
590

Ц Е ЗА РЬ                                               200 гр

  
Cалат с сыром «Пармезан», миксом 

 асалата, гренк ми и заправленный  
 

490

  

Листья салата, ароматные помидоры черри, жареный баклажан, подается с кисло-сладкой 
ореховой заправкой

  

H A R AT ’ S      
200 гр

Салат с сочным ростбифом, миксом салата и овощами, со специальной кунжутной 
заправкой

590

СА Л АТ  И З  Х РУС Т Я Щ И Х 
Б А К Л А Ж А Н      

200 гр

490

590

соусом «Цезарь».



К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ  
100/30 гр

Подается с кетчупом

220

К А РТ О Ф Е Л Ь 

200/30 гр
Подается с кетчупом

200 

О В О Щ И  Г РИ Л Ь      
200 гр

250

С У П  КРЕ С ТЬЯ Н И Н А       
300/10 гр

Густой овощной суп с зеленым 

горошком, обжаренным мясом 

говядины, копчеными колбасками 
и беконом

370

250/30 гр

Нежный грибной сливочный  

суп-пюре. Подается с гренками

370 

Г И Н Н Е С С  С ТЬ Ю      
250 гр

похлебка с говядиной,  
беконом и овощами

370 

 
 

 

50 гр/60

У A л о в и т е  с в о е

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ  
100/30 гр

Подается с кетчупом

220

 
К А РТ О Ф Е Л Ь

200/30 гр

 
200 

О В О Щ И  Г РИ Л Ь
200 гр

250

С У П  КРЕ С ТЬЯ Н И Н А       
300/10 гр

Густой овощной суп с зеленым 

горошком, обжаренным мясом 

говядины, копчеными колбасками 
и беконом

370

250/30 гр

Нежный грибной сливочный  

суп-пюре. Подается с гренками

370 

Г И Н Н Е С С  С ТЬ Ю      
250 гр

похлебка с говядиной,  
беконом и овощами

370 

 
 

 

50 гр/70

соусы

СупЫ

гарниры

ГОРЧИЦА



Г О Р Я Ч И Е  
И РЛ А НД С К И Е  

Б РАТЬЯ            
980/80 гр

Крылья куриные, луковые кольца, 
ребра свиные, эмпанадас, 

картофель фри, соус «Тартар» 
и «Барбекю»

2 100

И РЛ А Н Д С КО Е 
М О РЕ      
980/80 гр

Мидии с сыром, жареный сыр, 
кольца кальмара, креветки фри, 
филе трески в хрустящем кляре, 

кисло-сладкий соус и соус 
«Тартар» 

2 500

ТЕХАС С К И Е  Б РАТЬЯ       
700/295/100  гр

Большое мясное ассорти, приготовленное в смокере по-техасски. 

Сочный брискет; свиная грудинка, маринованная в соусе BBQ; 

рваная свинина; свиные рёбра BBQ; куриные крылья.  

Подаётся с соусами сальса и BBQ, салатом коул слоу, маринованными 

огурцами, кукурузой, и гренками на гриле 

3 100

темпура,

перчиком халапеньо



КО Л Б АС КИ  
Н А  КО М П А Н И Ю        

750/430/80 гр
Ассорти из колбас собственного 
приготовления с маринованными 

огурчиками, маринованной свеклой 
и картофелем.  Подается с горчицей 

и кетчупом

2 400

170/120/40 гр
Сочные свиные колбаски 

с добавлением шпината, сыра 
пармезан, приготовленные на гриле. 

Подаются с картофелем фри 
кетчупом и горчицей

490

КО Л Б АС КИ 

200/120/40 гр
Сочные колбаски из мякоти свинины, 

с добавлением кориандра, имбиря, 
и белого перца, приготовленные 

на гриле. Подаются с картофелем 
фри кетчупом и горчицей

490 

КО Л Б АС КИ  
С  П А П РИ КО Й       

200/120/40 гр
Изготовленные из мякоти свинины 

с добавлением паприки и кориандра. 
Подаются с картофелем фри 

кетчупом и горчицей

490 

 

КО Л Б АС КИ  
Н А  КО М П А Н И Ю        

750/430/80 гр
Ассорти из колбас собственного 
приготовления, с маринованными 

огурчиками, маринованной свеклой 
и картофелем     Подается с горчицей 

и кетчупом

2 500

200/120/60 гр
Сочные свиные колбаски 

с добавлением шпината, сыра 
пармезан, приготовленные на гриле. 

Подаются с  картофелем «эй, Даха» 
кетчупом и горчицей

КО Л Б АС КИ 

200/120/60 гр
Сочные колбаски из мякоти свинины, 

с добавлением кориандра, имбиря,  и белого перца, приготовленные
на гриле. Подаются с картофелем 

«эй, Даха» кетчупом  и горчицей

КО Л Б АС КИ  
С  П А П РИ КО Й       

200/120/60 гр
Изготовленные из мякоти свинины, 

с добавлением паприки и кориандра. 
Подаются с  картофелем «эй, Даха» 

кетчупом и горчицей

 Колбаски

.



ЛИДЕР В РЕЙТИНГЕ
ИРЛАНДСКИХ ПАБОВ 
IRISH PUB GLOBAL AWARDS
В НОМИНАЦИИ

РЕЙТИНГА
ПИВНЫХ СЕТЕЙ 
ПО ДАННЫМ
ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОГО 
ЦЕНТРА РБК’21, 22

САМАЯ ИЗВЕСТНАЯ
И СТАБИЛЬНАЯ 
СЕТЬ ПАБОВ 
ПО ДАННЫМ
РБК 2018, 2019, 2020,
2021, 2022

ОТКРОЕМ БОЛЬШЕ 
ПАБОВ ВМЕСТЕ? 
ФРАНШИЗА HARAT’S:
ИЗУЧИ ГЕОГРАФИЮ
НА HARATS.COM 

95+
ПАБОВ

50+
ГОРОДОВ

60+
УЖЕ ОТКРЫТЫПО ФРАНШИЗЕ

11 СТРАН

АДРЕСА ДРУГИХ ПАБОВ 
HARAT’S ИЩИ НА САЙТЕ 
WWW.HARATS.COM


