
 



И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ    
950/80 гр

 

 
 

Р О С ТБ И Ф  
  ЙЫННАВОНИРАМ

100/50 гр
 нежная говяжья вырезка, 

подается с маринованным 
луком и каперсами

950 

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А 
150/40 гр

кольца лука, жареные  
в пивном кляре, подаются  

с соусом тартар

К РЕ В Е ТК И  ТЕ М П У РА 
190/40 гр

Тигровые креветки  
в хрустящей панировке с кисло-

сладким соусом

2990

360

760 

тигровые креветки в кляре темпура
с кисло-сладким соусом 

I R I S H  P U B HAR AT’S В НЕЙРОСЕТИ

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЬНОЙ
   ПРОДУКЦИИ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

к



ГА РЛ И К И   
150/30 гр

Горячие чесночные тосты 
из черного хлеба с сырным 

соусом

270 

КО Л Ь Ц А 
К А Л Ь М А РА                                                  

200/30 гр

Кольца кальмара, жареные 
в пивном кляре, подаются 

с соусом «Тартар»

450 

Ж А РЕ Н Ы Й 
С Ы Р     

200/30 гр

С чесночным соусом

430

К У РИ Н Ы Е 
К РЫ Л Ы Ш КИ       

280/30/30 гр

Крылышки, маринованные 
в остром томатном соусе, 
обжаренные во фритюре. 

Подаются с палочками 
моркови и сельдерея с соусом 

«Тартар»

490

ТЕ САМЫЕ ГА РЛ И К И
150/40 г

горячие чесночные гренки 
из  ржаного хлеба с  пармезаном

и сырным соусом

320

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р
200/40 г

с чесночным соусом

490

Ф И Р М Е Н Н Ы Е  
К РЫ Л Ы Ш КИ

280/30/60 г

  
 
 
  

 

крылышки, обжаренные 
вофритюре и глазированные 

в соусе BBQ. Подаются 
с палочками моркови и сельдерея, 

с соусом тартар и кетчупом  

630

КОЛЬЦА 
КАЛЬМАРА

200/40 г
кольца кальмара в хрустящей  

  в панировке. Подаются 
с соусом тартар  

560

К ПИВУ
ХИТОВЫЕ Закуски

грибы, обжаренные 
до золотистой корочки, с ярким 

вкусом и лёгкой остринкой

Х Р У С Т Я Щ И Е  В Ё Ш К И
130/40 г

420



Ф И С ТА Ш КИ  
100 гр

390

Ф И С ТА Ш КИ  
100 гр

460

 
  

ч
150/40 гр

горячие есночные гренки 
из  черного хлеба 

с пармезаном 
 

и
 

сырным соусом

320

О РЕ Ш К И  В  С П Е Ц И Я Х  
100 гр

ьладним ,куднуф ,юьшек ,сихара

360

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е 

 

Ч И П С Ы       

    

50 гр

250 

С У ХА РИ К И  
Ч Е С Н О Ч Н Ы Е   

100 гр
 приготовленные из ржаного хлеба  

с чесноком

190

АС С О РТИ  С Н Е КО В            
170 гр

колбаски сыровяленые, чипсы 

из лаваша, сухарики чесночные, 

чипсы картофельные, орешки 
в специях

540 

ТЕ САМЫЕ 
ГА РЛ И К И



АС С О РТИ  С Ы РН О Е  
200/30 гр

890

АС С О РТИ  
С Ы Р О В Я Л Е Н О Е    

125/50 гр
Ассорти крафтовых  
итальянских колбас

890 

Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е        
50 гр

Свиные / Куриные / Утиные 
300/300/390

С УД Ж У К         
50 гр

300

Б АС Т У РМ А       
50 гр

300

АС С О РТИ  С Ы РН О Е  
200/20/20  гр

1100

АС С О РТИ  
С Ы Р О В Я Л Е Н О Е    

125/50 гр
коппа, чоризо, салями двух видов,  прошутто. Подается с перчиком 

халопенью, вяленым томатом 

 сыры: пармезан, дорблю,
качотта, камамбер, белпер
подаются с медом и орехами 

 

1200 

Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е        
50 гр

 свиные / Куриные / Утиные/ Говяжьи 
380 380/  /  /  52 5200

         
 

      

МИНДАЛЬ 
С ПРОВАНСКИМИ ТРАВАМИ

100 гр

490

 / 
50 гр

390/390

С УД Ж У КБ АС Т У РМ А

 МАРИНОВАННЫЕ ЯЙЦА

290

6 шт

и каперсом



550 

    П О Д  

230/20 г
соленые огурчики, 

домашнее сало, квашеная 
капуста, маринованная свекла, 

горчица

530

Р О С ТБ И Ф

 

М А РИ Н О ВА Н Н Ы Й

В О Д О Ч К У

100/50 г

подается с

 

маринованным луком и

 

каперсами 

950

 

 
 

  

ТА РТА Р
И З  Г О В Я Д И Н Ы

90/20 г
нежнейший тартар из говяжьей 

вырезки. Подается с тостами 
из чиабатты и каперсами 

730

 
  

Закуски





КРЕ В Е ТКИ

 

ТЕ М П У РА
190/40 г

тигровые креветки в

 

хрустящей 
панировке с  кисло-сладким 

соусом 

760

К У РИ Ц А

200/40 г
в
 

ордеб
 

еонирук
 
хрустящей 

панировке. Подается с
 

соусом 
пряный техасский

630                  

 
 

 
 

 

 

Ф И Р М Е Н Н Ы Е

 

К РЫ Л Ы Ш К И 
280/30/60 г

 
 

 
  

630

 
 

 
 

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА 
200/40 г

 

560

крылышки, обжаренные  

во фритюре и глазированные  

в соусе BBQ. Подаются с палочками 

моркови и сельдерея, 
соусом тартар и кетчупом   

Э М П А Н А Д АС 
280/40 г

испанские пирожки в тортилье 

с начинкой из куриного филе, 

болгарского перца, красного лука 

с добалением специй и сыра. 

Подается с соусом сальса

590

К А РА А Г Е

кольца кальмара в хрустящей  
 в панировке. Подаются 

с соусом тартар 

горячие
зак уски



Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А                                      
150/30 гр

Кольца лука, жареные в пивном 
кляре, подаются с соусом «Тартар»

300

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р                                                 
200/30 гр

С чесночным соусом

430

М И Д И И  Б Л Ю  Ч И З    
300/30 гр

Мидии в пряном сырном  
соусе «блю чиз» с поджаренными 

тостами

850

М И Д И И  Т О М  Я М     
300/30 гр

Мидии в сливочном  
соусе «Том Ям»

830

К РЕ В Е ТК И  
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е     

180/15 гр
На выбор: отварные; жареные: 

в соусе свит чили; в соевом соусе 
с чесноком; в томатном соус 

750

 

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р 
200/40 г

с чесночным соусом  

490

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А 
150/40 г

кольца лука, жареные 
в пивном кляре, подаются 

с соусом тартар» 

360

М И Д И И  Б Л Ю  Ч И З
350/30 г

мидии в пряном сырном соусе 
блю чиз с поджаренными 

тостами 

990

990

К РЕ В Е ТК И
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е 

180/15 г
на выбор: классические отварные 

/обжаренные в соевом соусе 
с чесноком / в соусе свит 
чили / в томатном соусе

990

горячие
зак уски

М И Д И И  Т О М  Я М 
350/30 г

мидии в сливочном соусе том ям
        с поджаренными тостами



                                    

 

 кальмаром 
 помидорами 

 беконом 

 
горячие блюда

П АС ТА
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И

350 г

паста с креветками и кальмаром 

в сливочном соусе с помидорами  

черри и сыром пармезан   

690

К А РБ О Н А РА

590

320 г

классическая паста на сливках с беконом 

и сыром пармезан

ПАСТУШИЙ ПИРОГ

сытное блюдо с деревенским характером: 

сочный говяжий фарш со стеблем 

сельдерея, луком, морковью и зелёным 

горошком, запечённый под слоем 

картофельного пюре с сырной корочкой.

720

I R I SH  F R Y 
(И РЛ А Н Д С К И Й  ЗА ВТРА К )   

150/100/50/20 гр

350 гр

сытное блюдо с французскими 

колбасками, жаренным яйцом, 

поджаренным беконом, тостами, 

фасолью, и помидорами черрий

650



I R I SH  S TE W  
(И РЛ А Н Д С КО Е  РА Г У )

500 гр
Тушёная баранина с овощами 

и пряными травами

690

Д У Б Л И Н                                                  
500 гр

Жаркое из колбасок,  
свежих овощей в мясном соусе

490

F I SH &C H I P S   
200/150/30 гр

Филе трески в пивном кляре, 
обжаренное во фритюре. 

Гарнируется картофельными 
дольками и соусом «Тартар»

650

Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы   
300/100 гр

С сыром «Моцарелла» под соусом 
«Сальса» и перцем халапеньо

690

200/100/50 гр
Филе фермерского бычка 

со сливочно-пряным соусом

1400

 

 
                                       

                                                  

  
   

Д У Б Л И Н
0 50 гр

ж аркое из колбасок, 
свежих овощей в мясном соусе

670

F I SH &C H I P S   
200/120/40 гр

    филе трески в пивном кляре, 
картофель фри, зелёный горошек, 
           лимон, соус тартар

  
 

  

780

Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы   
300/100 гр

с сыром моцарелла, яйцом 
         и листьями салата 

200/100/30 гр

филе фермерского бычка,   подается со сливочно-пряным соусом
и овощами гриль

1950

850

 



 

0

    

  
  

 

 

     
 

  
 

   РЕБРА
ГОВЯЖЬИ

330/200 гр

Нежнейшие говяжьи ребрышки,

запеченные в ароматных специях 

и глазированные в медово-горчичном 

соусе. Подаются с картофельным

пюре с сыром, посыпаны 

      жаренным луком

1290

РУЛ Ь К А ЗА П Е Ч Е Н Н А Я
       

850/200/30 гр

 
 

 
 

 
1 580 

, 

РЕ Б РА
Г РИ Л Ь

м аринованные свиные ребра

подаются с салатом коул 
слоу маринованными огурчиками

и перчиком халапеньо.    

Подается с соусом барбекю

870

300/100/40 гр

сытная свиная рулька в пряностях, подается 

с маринованной свеклой, тушеной капустой и горчицей



 

Салат с 

Cалат с 
 соусом «Цезарь». 

450/520

200 гр
Салат с сочным ростбифом,   овощами  

заправкой

560

200 гр

СА Л АТ  С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И                                          
200 гр

салат с тигровой креветкой, осьминогом, кальмаром, печеным картофелем, заправленный имбирной заправкой 
760

Ц Е ЗА РЬ                                               200 гр

  
салат с сыром пармезан, миксом 

 асалата, гренк ми и заправленный  
 

590

  

листья салата, ароматные помидоры черри, жареный баклажан, подается с кисло-сладкой 
ореховой заправкой

  

H A R AT ’ S      
200 гр

салат с сочным ростбифом, миксом салата и овощами, со специальной кунжутной 
заправкой

760

СА Л АТ  И З  Х РУС Т Я Щ И Х 
Б А К Л А Ж А Н      

300 гр

590

760

соусом Цезарь .

листья свежего салата, нежный брискет,сладкая кукуруза, маринованныйбогларский перец, вяленые томаты,медово-горчичная заправка

С А Л А Т  С  Б Р И С К Е Т О М

750

200 г



БУ РГ Е Р  С  РВА Н О Й С В И Н И Н О Й
360 г

сочный бургер с

 

рваной 
свининой, приготовленной 

в

 

смокере, со

 

специальным 
соусом и

 

салатом коул слоу
720

ПИКАНТНЫЙ БУ РГ Е РС  Б Р И С К Е Т О М
395 г

сочный бургер с нежнейшим 
копченым брискетом, свежими 
томатами, мягкой моцареллой, 

хрустящим коул слоу и луком фри.
 Дополнен фирменным соусом 
и подается в свежей, слегка 

поджаренной булочке

890

Ц Е ЗА РЬ  БУ РГ Е Р 
390 г

куриная котлета, свежие томаты, лист салата, лук, сыр чедер, 
соус цезарь

700

ГА М БУ РГ Е Р

 

М А КГ РЕ Г О Р
390 г

ирландский гамбургер с

 

сочным рубленым бифштексом, со

 

свежей, мягкой булочкой

770

стритфуд

И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B



И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

 
 

Стритфуд
  

 
   

  

 

350/100/40 г

790

хрустящая тартилья с сочной свининой, сыром, фасолью 
и овощами. Подается с салатом коул-слоу и перчиком халапеньо

290/60/40 г
мексиканская сырная тортилья с начинкой из куриного филе,

жареного бекона, красной фасоли, томатов, сыра, зелени, 
заправленная пряным соусом. Подается с картофелем фри 

и соусом сальса  

720

С  К У РИ Ц Е Й Б У Р Р И Т О

К Е С А Д И Л Ь Я  С  Р В А Н О Й  С В И Н И Н О Й



К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ
100/50 г

подается с кетчупом

220

К А РТ О Ф Е Л Ь 

200/50 г

подается с кетчупом

200

О В О Щ И  Г РИ Л Ь
200 г

250

гарниры

840 ₽*



 

 

 

 

 
 гренками

 говядиной,  
 овощами

 
 

 

гарниры

гарниры

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ
100/40 г

подается с кетчупом

280

О В О Щ И  Г РИ Л Ь
200 г

290

К У К У Р У З А  Г Р И Л Ь
225 г

290

С А Л А Т  « К О У Л  С Л О У »
100 г

180

К А РТ О Ф Е Л Ь

260
кетчупом

200/40 г
подается с

Б А Т А Т  Ф Р И
100/40 г

подается с тертым пармезаном 
и сырным соусом

450
КЕ Т Ч УП ,  ТА РТА Р, 

BB Q ,  Ч Е С Н О Ч Н Ы Й , 
СА Л Ь СА ,  ТЕ РИ Я КИ , 

С Ы РН Ы Й
40 г/90

соусы

250/30 г

нежный грибной сливочный суп-

пюре. Подается с гренками 

390

G U I N N E S S  S T E W
250 г

похлебка с говядиной, 
беконом и овощами 

490

С У П  К РЕ С ТЬЯ Н И Н А
300 г

густой овощной суп с зеленым 

горошком, обжаренным мясом 

говядины, копчеными колбасками 
и чипсами бекона 

490

Супы



Сочный брискет, ароматные свиные 

рёбра, нежная грудинка, рваная 

свинина и аппетитная курица. 

Всё это подаётся с
картофелем фри, кукурузой, острым 

     перчиком халапеньо, солёными 

огурчиками и
багетом, фри 

750/430/80 гр

Г О Р Я Ч И Е  
И РЛ А НД С К И Е  

Б РАТЬЯ            
980/80 гр

Крылья куриные, луковые кольца, 
ребра свиные, эмпанадас, 

картофель фри, соус «Тартар» 
и «Барбекю»

2 100

И РЛ А Н Д С КО Е 
М О РЕ      
980/80 гр

Мидии с сыром, жареный сыр, 
кольца кальмара, креветки фри, 
филе трески в хрустящем кляре, 

кисло-сладкий соус и соус 
«Тартар» 

2 500

 
 

 

  
  

темпура,

2650 2990

Сочный брискет, ароматные свиные ребра, нежная грудинка, 

рваная свинина и аппетитная курица. Все это подается 

с хрустящим картофелем фри, кукурузой, острым перчиком халапеньо, 

солеными огурчиками и луковым багетом, фри бататом 

и салатом коул слоу. Подается с пряным техасским соусом 
и сальсой

750/430/80 гр

2650 2990

ТЕХАССКИЕ БРАТЬЯ

сочный брискет, ароматные 
свиные ребра, нежная грудинка, 

рваная свинина и аппетитная курица. 

Все это подается с хрустящим 
картофелем фри, кукурузой, 
острым перчиком халапеньо, 

солеными огурчиками 
и багетом, фри бататом 

и салатом коул слоу. Подается 
с пряным техасским соусом 

и сальсой

сочный брискет, курица, рваная 

свинина и барбекю грудинка. Подается 

с картофелем фри, кукурузой, 

острым перчиком халапеньо, солеными 

огурчиками, салатом коул слоу 
и маринованным луком,  

и багетом. Подается 
с пряным техасским соусом 

и сальсой

мидии с сыром, жреный сыр, 

кольца кальмара, креветки темпура, 

филе трески в хрустящем кляре, 
кисло-сладкий соус и соус 

тартар

крылья куриные, луковые кольца, 
ребра свиные, эмпанадас,

картофель фри, соус тартар 
и барбекю



1500/550/100/160 гр

Сочный брискет, ароматные свиные 

рёбра, нежная грудинка, рваная 

свинина и аппетитная курица. 

Всё это подаётся с хрустящим 

картофелем фри, кукурузой, острым 

     перчиком халапеньо, солёными 

огурчиками и цукини, луковым 
багетом, фри 

Соусы: пряный техасский 
  и сальса. 

4390

КО Л Б АС КИ  
Н А  КО М П А Н И Ю        

750/430/80 гр
Ассорти из колбас собственного 
приготовления с маринованными 

огурчиками, маринованной свеклой 
и картофелем.  Подается с горчицей 

и кетчупом

2 400

170/120/40 гр
Сочные свиные колбаски 

с добавлением шпината, сыра 
пармезан, приготовленные на гриле. 

Подаются с картофелем фри 
кетчупом и горчицей

490

 

 
 
 
  

 

 

 
  

 
 

 

КО Л Б АС КИ  
Н А  КО М П А Н И Ю        

650/350/80 гр
  

 
   

 

2890 

 

 

 

 

КО Л Б АС КИ

200/100/60 гр
сочные колбаски из мякоти свининыи говядины с добавлением кориандра, имбиря,  и белого перца, 
приготовленные на гриле. Подаются с картофелем «эй, Даха» кетчупом  и горчицей

 
Колбаски

ассорти из колбас, с маринованными 
огурчиками, маринованной 

свеклой и картофелем. 
Подается с горчицей и кетчупом 

200/100/60 г
сочные колбаски из мякоти свинины,

с добавлением шпината
и оригинальных специй. Подаются

с картофелем «эй, Даха»,
кетчупом и горчицей

620

« М Ю Н Х Е Н С К И Е »  
К О Л Б А С К И

620



SMOKER МЕНЮ

с брискетом 

Пикантный бургер 

395 гр

сочный бургер с нежнейшим 

копченым брискетом, свежими 

томатами, мягкой моцареллой, 

хрустящим коул слоу и луком фри.

 Дополнен фирменным соусом 

и подается в свежей, слегка 

поджаренной булочке, создавая 

идеальный баланс вкусов и текстур.

890

200/200/50 гр

890

сочная свинина, медленно томлёная в смокере до состояния мягкости, при которой мясо легко разделяется на волокна. Подается с фри бататом       и багетом.

рваная свинина 

SMOKER

И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Соус:  пряный техасский.



1500/550/100/160 гр

сочный брискет, ароматные свиные 

рёбра, нежная грудинка, рваная 

свинина и аппетитная курица. 

Всё это подаётся с хрустящим 

картофелем фри, кукурузой, острым 

     перчиком халапеньо, солёными 

огурчиками и  багетом,  фри 

Соусы: пряный техасский 
  и сальса. 

4390

Сет от Шефа

1000/350/100/160 гр
сочный брискет, курица, рваная свинина и барбекю грудинка. Подается с картофелем фри, кукурузой,  острым перчиком халапеньо, солёными огурчиками, салатом коул слоу и маринованным 

луком, и багетом.

Соус:  пряный техасский, сальса. 

3090

ТехасскиЕ БРАТЬЯ 

бататом и салатом коул слоу 

И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

SMOKER



Грудинка BBQ

идеальной 
пропитанная 

200/200/50 гр

сочная свиная грудинка, 
приготовленная до

мягкости и
ароматом древесного дыма. 

Подается с фри бататом
 и багетом.

Соус:  пряный техасский.

890

Брискет
200/300/50 гр

сочный кусок говяжьей грудинки, 
который после долгого  томленияпревращается в невероятно нежное и мягкое мясо. Подается с кукурузой, острым 

перчиком халапеньо, салатом коулслоу, соленым огурчиком 
Соус:  пряный техасский.

1 690

Свиные 

ребрышки 
300/245/50 гр

синые ребрышки, томлёные 

в смокере до идеальной мягкости. 

  Подаются с картофелем фри, 

кранч-луком, острым перчиком

 халапеньо и салатом коул слоу. 

Соус:  пряный техасский. 

990

       и багетом.

SMOKER



@HARATS_NASADOVOI

@HARATS_NASADOVOI


